
Le Bistrot de la place

Carte 
Automne /Hiver



 À partager

Saucisson nature tranché  - 6€

Tapas - 15€
6 oignons ring’s, 4 poulets panés, 4 bouchées corn
flakes cheddar, servis avec une sauce ranch maison

Menu enfant
9.50€

Plat

Petit burger ou nuggets frites

Croquettas de jambon - 8,50€
Assiette de 4 croquettas maison garnies de jambon

italien

Dessert

Une boule de glace chantilly ou un donuts au
chocolat chantilly

Boisson

 Sirop à l’eau ou soda 

Sardines - 8€
Sardines millésimées 2022 “la perle des dieux saint
gilles croix de vie”, pain en toast, quart de beurre 

jusqu'à 12 ans max

Prix nets, service compris.      Liste des allergènes disponible sur demande



Pâtes fraîches

Pâtes Penne, pétales de jambon italien, crème de truffes, champignons de
Paris, parmesan 

Carbo - 13.50€
Pâtes Penne, crème, lardons, oignons mixés, jaune d’oeuf, parmesan

Reblochona - 15€
Pâtes Penne, crème de reblochon maison, poitrine grillée, mignonette de

poivre, oignons frits, parmesan

Truffo - 16€

Plats
Fish & Chip’s sauce ranch maison frites/salade - 15,50€

Andouillette de Troyes frites/salade - 15,50€
Pièce du boucher frites/salade- 16,50€

Hachis parmentier de canard servi avec salade - 16,50€

Reblochon rôti, charcuteries, crôutons de pain grillé,
servi avec salade et pommes de Terre grenailles - 18€

Risotto aux champignons, comté, pétales de jambon
italien - 17€

Burger - 15.50€
Pâtes Penne, sauce cheddar, poulet pané, oigons rouges, ciboulette

Croustillant de brick de chèvre, lardons, oignons frits,
pommes de Terre grenailles, salade, balsamique - 16€

Prix nets, service compris.      Liste des allergènes disponible sur demande



Burgers

Pain bun’s, 2 steaks 120gr pur boeuf, sauce moutarde miel maison,
oignons caramélisés maison, fromage à raclette, poitrine grillée, galette de
pommes de Terre

Chicken - 16€
Pain bun’s, poulets panés, poitrine grillée, fromage à raclette, sauce
barbecue, oignons caramélisés maison 

Bistrot - 15€
Pain bun’s, steak 120gr pur boeuf, sauce ranch maison, chèvre, jambon
italien

Extra

Bol de salade, oignons rouges, croûtons - 3.50€

Bol de frites maison - 3.50€
Sauce maison (ranch, moutarde au miel, poivre) - 1€

Steak 120gr pur bœuf - 4,50€

• Tous nos burgers peuvent être réalisés en version Veggie 
• Servis avec frites maison/salade

Pain bun’s, steak 120gr pur boeuf, reblochon, poitrine grillée, cheddar,
chèvre, oignons caramélisés maison, sauce ranch maison

Forestier - 15€
Pain bun's, poulets panés, sauce poivre maison, brie, champignons,
oignons rouges

Pain bun’s, steak 120gr pur boeuf, sauce barbecue, oignons caramélisés
maison, cheddar, oignons ring’s

Montagnard - 18€

Rustique - 15,50€

Texan - 14€

Prix nets, service compris.      Liste des allergènes disponible sur demande



Desserts

Café ou thé gourmand - 8€
Servi avec 4 mignardises 

Tarte pom’ crumble  - 7.50€

Coupes glacées

Madeleine de Gogo  - 8€
Madeleine maison avec son coeur praliné noisette, chantilly, boule de glace
praliné

Extra
Supplément boule de glace pour dessert - 2.60€
Supplément chantilly - 1€

Coeur coulant chocolat - 8€

Tartelette aux pommes et son crumble maison, glace vanille, chantilly

Coeur coulant chocolat maison, glace vanille, coulis de caramel maison 

Dame blanche - 7.50€

Chocolat ou Caramel ou Café liégois - 7.50€
2 boules de glace vanille, coulis de chocolat, chantilly

1 boule de glace vanille avec 1 boule de glace chocolat ou café ou
caramel, son coulis, chantilly

1 boule de glace - 2.90€     2 boules de glace - 5.50€
vanille, café, chocolat, caramel, menthe chocolat, sorbet citron, sorbet

fraise, sorbet du moment

Crème brulée vanille - 5.50€
Assiette de fromages - 8€
Chèvre, comté, brie, quart de beurre, salade, noix 

Prix nets, service compris.      Liste des allergènes disponible sur demande


